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Приказ об утверждении ФГОС от 18.05.22      № 343

Виды деятельности
организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных
технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья
обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой  продукции из мясного сырья на всех
этапах её производства и обращения на рынке

  обеспечение деятельности структурного подразделения

выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих*
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Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация
Практики

ГИА Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика Производственная практика (по
профилю специальности)

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

40 17 23 1 0 1 0 0 0 0 0 0 11 52 25 1
33.5 16.5 17 1.5 0.5 1 2 0 2 4.5 0 4.5 10.5 52 25 1
31 16 15 2 1 1 0 0 0 8.5 0 8.5 10.5 52 25 1
19 14 5 2 1 1 5 2 3 9 0 9 6 2 43 25 1

123.5 63.5 60 6.5 2.5 4 7 2 5 22 0 22 6 34 199 100 4



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50
36.0 35.6 36.0 34.5 36.0 34.5 36.0 34.0 36.0 34.4 36.0 33.0 36.0 33.4 36.0 34.3

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 3 0 10 0 1476 194 26 1434 932 462 16 0 0 24 16 612 6 606 0 864 20 828 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУП Обязательные учебные предметы 3 9 1422 170 0 1406 910 458 16 0 0 22 16 606 0 606 0 816 0 800 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУП.01 Русский язык 2 90 12 84 66 12 6 6 34 34 56 50 6
ОУП.02 Литература 2 118 2 118 102 14 2 52 52 66 66
ОУП.03 Иностранный язык 2 116 20 116 0 114 2 50 50 66 66
ОУП.04у Математика 2 246 26 240 206 26 6 2 6 102 102 144 138 6
ОУП.05у Информатика 2 164 16 160 54 102 4 4 68 68 96 92 4
ОУП.06 История 2 100 2 100 88 10 2 38 38 62 62
ОУП.07 Обществознание 2 92 18 92 72 18 2 30 30 62 62
ОУП.08 География 1 34 16 34 20 12 2 34 34 0
ОУП.09 Физика 2 116 12 116 102 12 2 50 50 66 66
ОУП.10 Химия 2 80 12 80 66 12 2 34 34 46 46
ОУП.11 Биология 2 80 12 80 66 12 2 34 34 46 46
ОУП.12 Физическая культура 2 116 20 116 12 102 2 50 50 66 66
ОУП.13 Основы безопасности и защиты Родины 2 70 2 70 56 12 2 30 30 40 40

ДУП Дополнительные учебные предметы 0 1 0 54 24 26 28 22 4 0 0 0 2 0 6 6 0 0 48 20 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ДУП.01 Основы проектной деятельности 2 54 24 26 28 22 4 2 6 6 48 20 28 0 0 0 0

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 13 7 19 4 4464 2360 168 3998 1562 1202 38 100 1044 52 82 0 0 0 0 0 0 0 0 612 20 586 6 882 36 834 12 612 16 584 12 882 52 808 22 612 32 568 12 648 12 618 18 2952 1296

СГ Социально-гуманитарный цикл 1 4 438 282 18 420 132 272 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 104 0 104 0 68 2 66 0 106 6 100 0 64 4 60 0 78 4 74 0 18 2 16 0 432 6
СГ.01 История России 3 38 10 0 38 26 10 0 2 38 38 0 0 0 0 0 38

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной
деятельности 4 72 70 2 70 0 68 0 2 34 34 38 2 36 0 0 0 0 72

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 6 68 10 0 68 56 10 0 2 0 0 32 32 36 36 0 0 68
СГ.04 Физическая культура 4,6,8 178 168 10 168 2 160 0 6 32 32 30 30 34 2 32 28 4 24 36 2 34 18 2 16 178
СГ.05 Основы бережливого производства 7 42 12 2 40 26 12 0 2 0 0 0 0 42 2 40 0 40 2
СГ.06 Основы финансовой грамотности 5 40 12 4 36 22 12 0 2 0 0 40 4 36 0 0 0 36 4

ОП Общепрофессиональный цикл 3 6 12 1406 598 58 1330 690 594 10 0 0 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 344 12 332 0 296 20 270 6 264 6 252 6 152 4 148 0 262 12 244 6 88 4 84 0 432 974

ОП.01 Коммуникативные технологии в
профессиональной деятельности 8 50 14 2 48 32 14 2 0 0 0 0 0 0 50 2 48 40 10

ОП.02 Процессы и аппараты 4 108 44 4 98 50 44 4 6 0 108 4 98 6 0 0 0 0 108
ОП.03 Метрология и стандартизация 5 62 20 2 54 32 20 2 6 0 0 62 2 54 6 0 0 0 52 10

ОП.04 Автоматизация технологических процессов 7 92 30 2 84 50 30 4 6 0 0 0 0 92 2 84 6 0 90 2

ОП.05 Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности 6 166 128 6 160 30 128 2 0 0 0 104 4 100 62 2 60 0 0 142 24

ОП.06 Математика* 3 40 18 0 40 20 18 2 0 40 40 0 0 0 0 0 40
ОП.07 Химия* 3,4 256 124 10 246 118 124 4 124 2 122 132 8 124 0 0 0 0 256

ОП.08 Цифровые технологии в АПК* 6 32 6 0 32 24 6 2 0 0 0 0 32 32 0 0 32

ОП.09 Инженерная графика* 5 62 60 0 62 0 60 2 0 0 0 62 62 0 0 0 62
ОП.10 Техническая механика* 3 52 12 2 50 36 12 2 0 52 2 50 0 0 0 0 0 52

ОП.11 Электротехника и электронная техника* 7 52 12 0 52 38 12 2 0 0 0 0 0 52 52 0 52

ОП.12 Правовые основы профессиональной
деятельности* 7 40 2 4 36 34 0 2 0 0 0 0 0 40 4 36 0 40

ОП.13 Основы экономики, менеджмента и маркетинга* 6 58 20 2 56 34 20 2 0 0 0 0 58 2 56 0 0 58

ОП.14 Охрана труда* 5 36 4 0 36 30 4 0 2 0 0 0 36 36 0 0 0 36
ОП.15 Основы предпринимательства* 7 40 16 4 36 18 16 2 0 0 0 0 0 40 4 36 0 40

ОП.16 Микробиология пищевой продукции из мясного
сырья* 4 112 50 12 100 48 50 2 0 56 4 52 56 8 48 0 0 0 0 112

ОП.17 Анатомия и физиология сельскохозяйственных
животных* 3 40 14 4 36 20 14 2 0 40 4 36 0 0 0 0 0 40

ОП.18 Основы проектирования* 7 38 12 2 36 22 12 2 0 0 0 0 0 38 2 36 0 38

ОП.19 Эргономическое обеспечение предприятий
мясной промышленности* 8 38 10 2 36 24 10 2 0 0 0 0 0 0 38 2 36 38

ОП.20 Введение в специальность* 3 32 2 0 32 30 0 2 0 32 32 0 0 0 0 0 32

УЧЕБНЫЙ ПЛАН СПО ППССЗ 19.02.12 (ТППЖП-производство продуктов питания из мясного сырья) ГОД НАЧАЛА ПОДГОТОВКИ 2026 ПРОФЕССИОНАЛИТЕТ

Индекс
Наименование циклов, предметов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК,
практик

Формы промежуточной
аттестации Объём образовательной программы, ак.ч.

Распределение по курсам и семестрам

Объём ОПКурс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Эк
за

ме
ны

За
че

ты

Ди
ф

ф
ер

. з
ач

ет
ы

Др
уг

ие

ВС
ЕГ

О

в 
то

м 
чи

сл
е 

в 
ф

ор
ме

пр
ак

ти
че

ск
ой

по
дг

от
ов

ки

Са
мо

ст
. р

аб
от

а,
ин

д.
пр

ое
кт

Вс
ег

о 
 за

ня
ти

й

в том числе

ПА
(э

кз
ам

ен
ы

)

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8
17 нед 23 (13+10)  нед +1 нед (16,5+0,5) нед 17н+1н+ 2У+4,5ПП 16 нед 1 нед 15 н+ 0,5н+8,5ПП +0,5 14 нед +1н+2y 5+0,5+3У+9ПП+0,5

Ле
кц

ии
, у

ро
ки

Пр
. з

ан
ят

ия

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

Ку
рс

ов
ая

 р
аб

от
а

(п
ро

ек
т)

Пр
ак

ти
ка

ПА
 (д

иф
.за

чё
т)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Об
ъё

м 
ОП

Са
мо

ст
.

С 
пр

еп
од

.

ПА
 (э

кз
ам

ен
ы)

Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого час/нед

Индекс
Наименование циклов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК,
практик

Формы промежуточной
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50
ПЦ Профессиональный цикл 10 0 3 4 2404 1480 92 2248 740 336 28 100 1044 0 64 0 0 0 0 0 0 0 0 164 8 150 6 518 14 498 6 242 4 232 6 666 44 600 22 272 16 250 6 542 6 518 18 2088 316

ПМ.01

Организация и ведение технологического
процесса производства продукции на
автоматизированных технологических линиях
производства пищевой продукции из мясного
сырья

5 0 1 2 1376 634 62 1284 634 188 16 50 396 0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 164 8 150 6 518 14 498 6 242 4 232 6 452 36 404 12 0 0 0 0 0 0 0 0 1334 42

МДК 01.01
Организация технологического процесса
производства продукции на автоматизированных
технологических линиях производства пищевой
продукции из мясного сырья

3.4 448 84 22 414 322 84 8 12 164 8 150 6 284 14 264 6 0 0 0 0 448

МДК 01.02
Процессы производства продукции на
автоматизированных технологических линиях
производства пищевой продукции из мясного
сырья

5.6 6 526 154 40 474 312 104 8 50 12 0 0 242 4 232 6 284 36 242 6 0 0 484 42

УП.01 Учебная практика 4 72 72 0 72 0 72 0 0 72 72 0 0 0 0 72
ПП.01 Производственная практика к6 324 324 0 324 0 324 0 0 162 162 0 162 162 0 0 324

ПМ.01.ЭК Экзамен по модулю 6 6 0 0 6 0 0 0 6 6 0 0 6

ПМ.02
Опеспечение безопасности,
прослеживаемости и качества пищевой
продукции из мясного сырья на всех этапах её
производства и обращения на рынке

2 1 2 464 392 14 438 42 54 4 50 288 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 8 64 0 392 6 374 12 354 110

МДК 02.01 Контроль качества мясного сырья,
полуфабрикатов и готовой мясной продукции 8 8 170 104 14 150 42 54 4 50 6 0 0 0 0 72 8 64 98 6 86 6 132 38

УП.02 Учебная практика 8 108 108 0 108 0 108 0 0 0 0 0 0 108 108 108
ПП.02 Производственная практика к8 180 180 0 180 0 180 0 0 0 0 0 0 180 180 108 72

ПМ.02.ЭК Экзамен по модулю к8 6 0 0 0 6 0 0 0 0 0 6 6 6

ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного
подразделения 1 1 350 266 8 330 60 50 4 0 216 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 200 8 186 6 150 0 144 6 250 100

МДК 03.01 Организация работы структурного подразделения 7 128 50 8 114 60 50 4 6 0 0 0 0 128 8 114 6 0 100 28

УП.03 Учебная практика 7 72 72 0 72 72 0 0 0 0 0 72 72 0 72
ПП.03 Производственная практика к8 144 144 0 144 144 0 0 0 0 0 0 144 144 72 72

ПМ.03.ЭК Экзамен по модулю к8 6 0 0 6 0 0 0 0 0 6 6 6

ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким
профессиям рабочих, должностям служащих 2 0 0 0 214 188 8 196 4 44 4 0 144 0 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 214 8 196 10 0 0 0 0 0 0 0 0 150 64

МДК 04.01 Технология выполнения работ по профессии
"Жиловщик мяса и субпродуктов"* к6 32 22 4 26 2 22 2 2 0 0 0 32 4 26 2 0 0 32

МДК 04.02
Технология выполнения работ по профессии
"Аппаратчик термической обработки
мясопродуктов"*

к6 32 22 4 26 2 22 2 2 0 0 0 32 4 26 2 0 32

ПП.04 Производственная практика к6 144 144 0 144 144 0 0 0 0 144 144 0 0 144
ПМ.04.ЭК Квалификационный экзамен 6 6 0 0 6 0 0 0 6 6 0 0 6

Учебная и производственная (по профилю
специальности) практики час 900 час 900 нед час 0 час 0 час 0 час 234 час 0 час 306 час 72 час 288

Учебная практика час 252 час 252 нед час час час 0 час 72 час 0 час 0 час 72 час 108
    Концентрированная час 252 час 252 нед час час час час 72 час час час 72 час 108
    Рассредоточенная нед час час час час час час час час
Производственная (по профилю
специальности) практика час 648 час 648 нед час час час час 162 час час 306 час час 180

    Концентрированная час 648 час 648 нед час час час час 162 час час 306 час час 180
    Рассредоточенная нед час час час час час час час час

ГИА Государственная итоговая аттестация час 216 час 216 нед час час час час 216 час 216
Демонстрационный экзамен и защита дипломного
проекта час 216 36 час 216 нед час час час час час 216 час 216

16 7 29 4 5940 2554 194 5432 2494 1664 54 100 1044 76 98 612 6 606 0 864 20 828 16 612 20 586 6 882 36 834 12 612 16 584 12 882 52 808 22 612 32 568 12 648 12 618 18 2952 1296

Учебная практика

Заместитель директора по УР
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ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

Дисциплин и МДК 612 864 612 648 612 576 540 216
72 0 0 72 108

Производственная практика 162 306 324
Экзамены (без учета физ. культуры) 3 1 2 2 3 2 2
Зачеты (без учета физ. культуры) 0 3 1 1 0 0 1
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 3 3 2 4 6 2

Е.П.Жукова



№ Вид
контроля

Наименование
комплексного вида

контроля
Семестр

МДК 04.01
МДК 04.02

ПМ.02.ЭК Экзамен квалификационный
ПМ.03.ЭК Экзамен квалификационный

Наименование дисциплины/МДК

1 Экз Комплексный экзамен
квалификационный 6

2 Экз Комплексный экзамен
квалификационный 8

3

4
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